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Recommandations importantes

Consignes de sécurité

« Lire attentivement ces instructions et les conserver soigneusement.

» Cet appareil n'est pas destiné @ étre mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande & distance séparé.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables
(Directives Basse Tension, compatibilité Electromagnétique, matériaux en contact des
aliments, environnement...).

« Vérifier que la tension du réseau correspond bien @ celle indiquée sur I’appareil (courant
alternatif).

« Compte tenu de la diversité des normes en vigueur, si I'appareil est utilisé dans un autre pays
que celui de I'achat, le faire vérifier par une station service agréée.

« Ne pas placer I'appareil prés d'une source de chaleur ou dans un four chaud sous peine de le
détériorer gravement.

« Utiliser une surface de travail stable, plane, @ I'abri des projections d’eau.

« Ne jamais laisser I'appareil fonctionner sans surveillance. Ne pas le laisser @ la portée des
enfants.

« Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou d'instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil.

« Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

« Ne pas laisser pendre le cordon.

« Toujours brancher I'appareil sur une prise reliée a la terre.

« N'utilisez pas de rallonge. Si vous en prenez la responsabilité, n’utilisez qu'une rallonge en bon
état réliée a la terre et adaptée a la puissance de I'appareil.

« Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cordon.

« Ne pas utiliser I'appareil si :

- celui-ci ou son cordon est défectueux,

- "'appareil est tombé et présente des détériorations visibles ou des anomalies de fonctionnement.
Dans ces cas, I'appareil doit &tre envoyé a une Station de Service agréée la plus proche de votre
domicile. Ne démontez jamais I'appareil vous-méme.

e Des brillures peuvent étre occasionnées si I'on touche les surfaces chaudes de
I’appareil, I'eau chaude, la vapeur ou les aliments.

« Toujours débrancher I'appareil :

- Qussitot aprés utilisation,
- pour le déplacer,
- avant chaque entretien ou nettoyage.

« Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau !

« Ne pas placer I'appareil prés d'un mur ou d'un placard : la vapeur produite pouvant
endommager les éléments.



« Ne pas déplacer I'appareil contenant des liquides ou des aliments chauds.

e Cet appareil a été congu pour un usage domestique uniquement, toute utilisation
professionnelle, non appropriée ou non conforme au mode d'emploi n'engage ni la @
responsabilité, ni la garantie du constructeur.

« Votre appareil a été congu pour un usage domestique seulement.

Il n'a pas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas couverts par la

garantie :

- Dans des coins de cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels,

- Dans des fermes,

- Par les dients des hotels, motels et autres environnements & caractére résidentiel,

- Dans des environnements de type chambres d'hdtes.

e Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

« Ne pas toucher I'appareil lorsqu’il produit de la vapeur et utiliser des gants de protection pour
retirer le couvercle et les bols vapeur.

« Pour tout probléme, contacter votre service aprés-vente ou |'adresse internet : groupeseb.com.

« Votre appareil est équipé d’'un cordon fixe : si le ciible de cet appareil est endommagé,
il doit &tre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou des personnes de qualification
similaire afin d'éviter un danger.

Protection de |I’environnement

« Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour ol vous
envisagez de remplacer votre appareil, n'oubliez pas de penser @ la contribution que vous
pouvez apporter a la protection de I'environnement.

« Avant mise au rebut de votre appareil, la pile du minuteur doit &tre retirée et déposée dans un
centre de collecte spécialisé ou un centre de service agréé (selon modéle).

e Les Centres de Services agréés vous reprendront vos appareils usagés afin de procéder a leur
destruction dans le respect des régles de |'environnement.

BN Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
= Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.



Description

1 Couverdle 10 Tableau de bord

2 Bols a Sélecteur de programme

3 Grilles de cuisson b Touche @

4 Moule a cake ¢ Ecran avec temps de cuisson

5 Bolariz d Touche

6 Récupérateur de jus e Touche surgelé avec voyant | 2
7  Trappe de remplissage f Voyant maintien au chaud |3
8 Réservoir a eau g Touche Bk (départ/arrét)

9 Base électrique

Préparation

Avant utilisation

« Passez une éponge non abrasive pour nettoyer le réservoir a eau - fig.1 Ne pas utiliser de
et I'extérieur de la base électrique. grattoir, surtout

 Lavez toutes les piéces amovibles (bols, bol a riz, récupérateur @ jus, sur I’élément
grilles amovibles, couvercle, moule & cake) avec de I'eau tiéde et du chauffant.

liquide vaisselle. Rincer et sécher. Ne jamais
« Vous pouvez mettre au lave vaisselle tous les ééments sauf la base immerger la base
électrique. électrique.

Remplissez le réservoir a eau

Ne pas utiliser » Versez I'eau directement dans le réservoir @ eau jusqu’au niveau
d’assaisonnement  maximum (& titre indicatif : 1.5 L) - fig.2.
ou de liquide autre « Renouvelez |'eau avant chaque utilisation et vérifiez que le réservoir soit

que I'eau dans le rempli jusqu'au niveau maximum.
réservoir.
Ne pas remplir S’ASSURER DE LA PRESENCE D’EAU DANS LE RESERVOIR AVANT

votre réservoiren LA MISE EN MARCHE.
placant le produit

directement sous
le robinet, utilisez

un récipient équipé
d’'un bec verseur.

Mettez en place les éléments amovibles

« Placez le récupérateur a jus sur le réservoir - fig.3. Seul le bol 1 peut
« Clipsez les grilles sur les bols - fig.4. étre utilisé

« Placez les le(s) bol(s) 1, 2 puis 3 sur le récupérateur @ jus - ﬁg.S. directement sur le
» Poser le couvercle. récupérateur a

 Lorsque vous utilisez les accessoires bol @ riz et moule 4 cake, jus.
positionnez-les directement sur les grilles dans le bol.

« Vérifiez que les bols sont bien positionnés .
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Cuisson

 Branchez I'appareil : un bip de mise sous tension retentit. La couleur du
programme choisi clignote. L'écran avec temps de cuisson proposé
clignote.

« Placez le sélecteur de programme sous le pictogramme du programme
de cuisson choisi - fig.6.

e Le temps de cuisson proposé peut &tre ajusté avec les touches g et Ba-

« Sans aucune autre action, I'écran s'éteint et le produit se met en veille
au bout de 2 minutes.

« Appuyez sur la touche ) pour sortir du mode veille.

Sélectionnez le temps de cuisson

« Votre appareil propose 6 programmes de cuisson associés d 6 couleurs
lumineuses :

@ Programme 1 / BLEU : Poisson (pré-réglé sur 15 min)

%' Programme 2 / ORANGE : Légumes cuisson courte (pré-réglé 20 min)

Programme 3 / VERT : Legumes cuisson longue (pré-réglé 30 min)

Programme 4 / VIOLET : Viandes (pré-réglé 35 min)

Programme 5 / JAUNE : Riz/ceufs (pré-réglé 40 min)

Programme 6 / ROUGE : Cake (pré-réglé 18 min)

CAKE

» La couleur du programme s'illumine et dignote - fig.7.
« Le temps affiché par défaut clignote :
- Si le temps vous convient, appuyez sur [ - fig.8.
- Si le temps pré-réglé ne vous convient pas, vous pouvez le modifier a
"aide des touches [Eg et [ et appuyez sur [akad pour valider ce temps.
e Le temps et la lumiére du programme sélectionné se figent et la cuisson
demarre.
« Durant la cuisson le temps affiché diminue en minutes puis en secondes
pendant la derniére minute.
« Lorsque la cuisson est demarrée, vous pouvez modifier @ tout moment le
temps de cuisson en appuyant sur la touche g ou g et changer de
programme.

Pendant le
maintien au
chaud, aucune
autre action n’est
possible, sauf
I'arrét si vous le
désirez (en
appuyant sur la

touche EIED).

s'est écoulé - fig.9.

1| s'allume - fig.10.

Ne pas mettre ses @

mains au dessus
de |'appareil en
cours de cuisson a
cause de la
vapeur qui se
dégage des trous
du couvercle.

Un appui
prolongé sur la
touche + ou -
vous permet
d’augmenter ou
de diminuer plus
rapidement.

Maintien au chaud

» Deux séries de signales sonores retentissent lorsque le temps de cuisson

« Le maintien au chaud se met en marche automatiquement @ la fin de la
cuisson et la couleur du programme s'éclaire alternativement. La touche

« Le temps de maintien au chaud écoulé depuis la fin de cuisson s"affiche.



Cuisson des produits surgelés

Il est possible de cuisiner des légumes et fruits surgelés sans les décongeler.
L'appareil ajoute automatiquement 10 minutes au temps de cuisson
sélectionné.

« Sélectionnez le programme désiré.

» Appuyez sur la touche [ & ] - fig.11.

e Le temps est incrémenté automatiquement pour la décongélation et
clignote.

« Appuyez sur [k pour démarrer la cuisson, le temps se fige et la
cuisson démarre.

« Lorsque la cuisson est démarrée, vous pouvez modifier @ tout moment le
temps de cuisson en appuyant sur la touche g ou g et changer de

programme.
Pendant la cuisson

Ne touchez pas « Si vous souhaitez modifier le temps de cuisson, appuyez sur les touches

les surfaces ou B

chaudes ni les « S'iln’y a plus de vapeur c'est que votre appareil mangue d'eau. Ajoutez

aliments en cours de I'eau en la versant par |'orifice de remplissage situé sur le coté droit

de cuisson. de I'appareil - fig.12.

Utilisez des gants e« Il n'est pas nécessaire d’appuyer de nouveau sur la touche ESEES,

anti-chaleur. le produit redémarre de lui-méme.

5'il n'y a plus

d'eau, I'appareil
ne chauffe plus.

Retirez les aliments

» Retirez le couvercle par sa poignée. Utilisez des gants
« Retirez les bols - fig.13. anti-chaleur pour
» Servez les aliments. manipuler les bols

et le couvercle

- fig.13.



Sans aucune
autre action,
I'écran s’éteint et
le produit se met
en veille au bout
de 2 minutes.

Aprés 1 heure de
maintien au
chaud I’'appareil
passe en mode
veille. L’éclairage
s'éteint.

Arret du produit

« Pendant la cuisson, si vous souhaitez arréter votre appareil, appuyez @

sur la touche [

« Pendant le maintien au chaud, appuyez sur la touche ERiE.

« L'arrét de la cuisson est signalé par le clignotement rapide de la lumiére
et de I'écran "sélecteur de programme”.

« Pour éteindre complétement I'appareil, débranchez I'appareil.

Table des temps de cuisson

Les temps sont donnés @ titre indicatif dans le bol 1, ils peuvent varier en fonction de la taille des
aliments, de I'espace laissé entre les aliments, des quantités, du go0t de chacun et de la tension

du réseau électrigue.

Legumes - Fruits

) Légumes - fruits cuisson courte

Préparation Type Quantité Temps de cuisson
Carottes rondelle Fraiches 300qg 22-27 min
Champignons Frais 500 g 18-25 min
Epinards Frais 300g 12-17 min
Poivrons Frais 250q 18-25 min
Petits oignons blancs Frais 250 ¢ 15-20 min
Bananes Fraiches 4 12-17 min
Péches Fraiches 4 12-17 min
Pommes Fraiches 4 25-30 min




=) Léegumes - fruits cuisson longue

Préparation Type Quantite Temps de cuisson
Artichaut Frais 1 moyen 45-55 min
Asperges Fraiches 5509 30-34 min
Brocolis Frais 500q 25-35 min
Choux Frais 600 g 30-35 min
Choux fleur Frais 1 moyen 35-45 min
Haricots verts Frais 4509 34-40 min
Poireaux Frais 5009 34-47 min
Petits pois Frais 3509 35-40 min
Pommes de terre Fraiches 600 g 40-46 min
Courgettes Fraiches 500g 25-30 min
Poires Fraiches 4 25-30 min

%] Poissons - crustacés

Préparation Type Quantité Temps de cuisson
Filet de poisson Frais 3509 12-14 min
Crustacés Frais 200g 5-10 min
Steack de lieu Frais 300qg 12-17 min
Saumon Frais 550q¢ 20-30 min

Viandes - volailles

Préparation Type Quantité Temps de cuisson
Cuisses de poulet Frais entier 4 35-45 min
Escalope de poulet Frais 4509 20-25 min
Escalope de dinde Frais 400 g 20-26 min
Cotelette d'agneau Frais 500¢ 18-23 min
Filets de porc Frais 600g 40-45 min
Saucisses 6 10-15 min

) CEufs

Préparation Type Quantité Temps de cuisson
(Eufs mollets 6 12-15 min
(Eufs durs 6 20-25 min




Riz - Pates - Céréales

Préparation Type Quantité Temps de cuisson
Riz blanc long grain 150 g 300 ml 30 min
CAKE
@) Cake
Préparation Type Quantité Temps de cuisson
Cake aux fruits rouges - 6 25 min
Gateau au chocolat - 6 23 min
Gateau au yaourt - 6 18 min
Cake provencal - 6 18 min
Cake a la carotte - 6 18 min

« Vous avez la possibilité de préparer des recettes de cakes, celles du livre
de recettes ou vos recettes personnelles.

e Pour cuisiner plusieurs plats : débuter la cuisson avec les aliments
nécessitant le temps de cuisson le plus long. Placez les dans le bol 1. Et en
cours de cuisson, vous pouvez ajouter les autres bols avec les aliments a
cuisson plus rapide.

Pour préparer des cakes

» Mettez la préparation dans le moule @ cake, en évitant de trop remplir Le moule a cake
pour éviter les débordements de certaines recettes. doit toujours étre

» Placez le moule a cake dans le bol - fig.14. mis dans le bol

 Le moule & cake ne passe ni au four, ni au micro-onde, ni au congélateur. sous le couvercle.

Il est peut-étre
parfois nécessaire
de graisser un peu
le moule pour
certaines
préparations.

Pour retirer le moule a cake

Si vous souhaitez e Utilisez des gants anti-chaleur. Retirez le couvercle par sa poignée.
conserver vos « Retirez le moule @ cake du bol.

cakes au « Laissez refroidir quelgues minutes avant de démouler vos cakes.
réfrigérateur, » Servez les cakes.

attendez qu’ils

soient a

température

ambiante.
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Conseils et techniques pour la cuisson vapeur

« bvitez de serrer les aliments dans les bols. Laissez de I'espace pour
permettre a la vapeur de circuler.

« Pour un meilleur résultat, mélangez des aliments approximativement de
méme taille comme par exemple des pommes de terre et des blancs de
poulet qui pourront cuire en méme temps.

» Evitez d'ouvrir trop souvent le couvercle pour surveiller la cuisson, cela
provogue une perte de vapeur et ralentit la cuisson.

« Silarecette demande I' utilisation d'un film de protection, utilisez un type
de film préconisé pour les micro-ondes. Le film de protection est souvent
recommandé pour prévenir la condensation et la protection d'aliment
délicat tel que les crémes anglaises. Evitez la feuille d’aluminium qui a
tendance & augmenter le temps de cuisson.

« Sélectionnez des aliments de taille compatible avec les bols spécialement
si ces aliment doivent &tre mis en entier comme certains poissons par
exemple.

« Pour plus de saveur utiliser des herbes fraiches, du citron, de I'ail, des
oranges ou encore de I'oignon. Ces compléments peuvent étre placés
directement avec les aliments.

« Pour donner plus de saveur @ la volaille, aux viandes et poissons, utilisez
des marinades, des mélanges a base d herbes, de vin ou des sauces
barbecue ou des mélanges d'épices.

e Les légumes et fruits surgelés peuvent é&tre cuits a la vapeur sans
décongélation. Viandes et crustacés devront é&tre décongelés
préalablement.

« Pour les recettes avec des temps de cuisson longs il faudra démarrer avec
le réservoir d"eau plein au maximum et surveiller le niveau d'eau pendant
la cuisson, pour en remettre si besoin.

« Toujours utiliser des gants de protection pour prendre les bols, le bol @ riz
et le moule @ cake en cours de cuisson.

Entretien et nettoyage
Nettoyez I’appareil

 Aprés chaque utilisation, débranchez I'appareil.

« Laissez refroidir complétement avant le nettoyage.

« Vérifiez que I'appareil a suffisamment refroidi avant de vider le
récupérateur a jus et le réservoir d eau.

» Lavez toutes les piéces amovibles @ I'eau tiéde avec du liquide vaisselle,
rincez et séchez.

« Vous pouvez mettre au lave vaisselle tous les éléments sauf la base
électrique.

N’immergez pas
la base électrique
et ne la rincez pas
directement sous
le robinet.
N’utilisez pas de
produits
d’entretien
abrasifs.



Pour détartrer votre appareil

« Pour un fonctionnement optimal de votre appareil, détartrez-le toutes les @
8 utilisations. Pour cela:
- Retirez le récupérateur @ jus.
-Versez 1 L d'eau dans le réservoir a eau.
- Rajoutez 1 verre (environ 150 ml) de vinaigre blanc.

- Laissez agir a froid pendant une nuit.
- Rincez I'intérieur du réservoir @ eau plusieurs fois avec de I'eau tiéde.

Rangement

« Retournez le bol a riz dans le récupérateur a jus.
« Retournez le moule a cake sur le bol ariz - fig.15.

Tous les éléments

peuvent étre

» Retournez le bol 1 sur la base - fig.16. rangés a
» Empilez le bol 2 dans le bol 3 et retournez le tout surla base - fig.17.  I'intérieur du
= Posez le couvercle au-dessus - fig.18. produit.
Incidents / Solutions

Incident Cause Solution

De la vapeur s'échappe sur les
cOtés du produit

Bols mal enclenchés entre eux

Vérifier le bon enclenchement
des bols entre eux ainsi que
I'ordre de disposition

1"ai branché mon produit mais
il s'est éteint

Vous n'avez pas mis en marche
le produit avant 2 minutes et la

mise en veille s'est enclenchée.

Appuyer une fois sur la touche
start/stop pour sortir du mode
veille

De I'eau s'&coule du socle

Fuite au niveau de |'élément
chauffant

Emmener le produit dans une
Station de Service agréée

Les aliments cuisent moins
rapidement qu'avant

Elément chauffant entartré

Procéder au détartrage

de I'élément chauffant
(voir paragraphe entretien
et nettoyage)
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	■ Des ombres sur la vitre de la porte, qui ressemblent à des stries, sont des reflets de lumière de la lampe du four.
	Nettoyants
	Retirer le chariot sortant
	Enlever le recouvrement de la porte
	1. Ouvrir le chariot sortant.



	2. Dévisser le recouvrement sur le chariot sortant. A cet effet, dévisser les vis à gauche et à droite (fig. A). Tenir la vitre extérieure avec une main.La vitre bascule facilement vers l'avant.
	3. Enlever le recouvrement (fig. B).
	Veillez à ne pas fermer le chariot sortant tant que le recouvrement est enlevé. La vitre extérieure peut être endommagée.

	4. Reposer le recouvrement et le fixer.
	5. Fermer le chariot sortant.
	Dépose et pose des vitres de la porte
	Dépose
	1. Retirer le chariot sortant.
	2. Dévisser le recouvrement en haut du chariot sortant. A cet effet, dévisser les vis à gauche et à droite (fig. A).



	3. Retirer le rail métallique du côté droit (fig. B).
	4. Dévisser la vis sur le côté droit (fig. C).

	5. Tenir les vitres à gauche et à droite, les incliner légèrement vers l'avant et les retirer vers le haut (fig. D). Les poser sur un chiffon, la poignée vers le bas. La vitre intérieure avec les crochets reste sur le chariot sortant.
	6. Dévisser les ressorts de fixation à droite et à gauche (fig. E). Enlever la vitre et ôter les pattes pour le nettoyage.
	7. Retirer la vitre inférieure.
	Pose
	1. Engager la vitre inférieure vers l'arrière en l'inclinant (fig. A).
	2. Engager la vitre supérieure (fig. B).
	3. Monter les ressorts de fixation à droite et à gauche sur la vitre supérieure de telle façon que les ressorts se trouvent au- dessus du trou de vissage. Revisser les deux ressorts (fig. C).


	4. Réintroduire les vitres dans la fixation au chariot sortant. Pour cela, poser la vitre en bas et l'appuyer en haut.
	5. Revisser la vis droite, jusqu'à ce qu'elle soit à fleur (fig. D). Ne pas la serrer.
	6. Réintroduire le rail métallique, le crochet vers l'intérieur (fig. E).

	7. Poser le recouvrement et le visser. Si le recouvrement ne peut pas être vissé, vérifier si les vitres reposent correctement dans la fixation.
	8. Afin que la vitre de la porte soit de nouveau à une distance égale à gauche et à droite, ajuster au moyen de la vis et visser légèrement à droite ou à gauche (fig. F).
	9. Fermer le chariot sortant.
	Pannes et dépannage
	Tableau de dérangements
	Messages d'erreur
	: Risque de choc électrique !


	Changer la lampe du four au plafond
	: Risque de choc électrique !
	1. Etaler un torchon à vaisselle dans le four froid, afin d'éviter des dégâts.




	2. Enlever le cache en verre. Pour ce faire, pousser les languettes métalliques vers l'arrière avec le pouce (fig. A).
	3. Dévisser l'ampoule et la remplacer par un modèle identique (fig. B).

	4. Remettre en place le cache en verre. Ce faisant, l'insérer d'un côté et l'appuyer fermement de l'autre côté. Le verre s'encliquete.
	5. Enlever le torchon et armer le fusible.
	Cache en verre
	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements


	Energie et environnement
	Mode de cuisson Chaleur tournante eco
	Remarques


	■ Placez les mets dans le compartiment de cuisson froid et vide. Ce n'est qu'ainsi que l'optimisation énergétique est efficace.
	Tableau
	Economiser de l'énergie
	Elimination écologique
	Testés pour vous dans notre laboratoire
	Remarques


	■ Les durées indiquées dans les tableaux sont indicatives. Elles dépendent de la qualité et de la nature de l'aliment.
	Gâteaux et pâtisseries
	Cuire sur un niveau
	Cuisson sur plusieurs niveaux
	Moules
	Tableaux

	Conseils pour la pâtisserie
	Viande, volaille, poisson, gratin et toast
	Récipient
	Rôtissage
	Grillades
	Viande

	Conseils pour les rôtis et grillades
	Cuisson simultanée de plusieurs plats
	Plats cuisinés
	Mets spéciaux
	1. Porter 1 litre de lait (3,5 % de m.g) à ébullition et laisser refroidir à 40 °C.



	2. Délayer 150 g de yaourt (à la température du réfrigérateur) dans le lait.
	3. En remplir des tasses ou des petits pots Twist-Off, couvrir de film alimentaire
	4. Préchauffer le compartiment de cuisson comme indiqué.
	5. Placer ensuite les tasses ou bien les pots sur le fond du compartiment de cuisson et préparer comme indiqué.
	1. Préparer la pâte à la levure du boulanger comme d'habitude, la placer dans un récipient en céramique résistant à la chaleur et couvrir.

	2. Préchauffer le compartiment de cuisson comme indiqué.
	3. Eteindre le four et placer la pâte dans le compartiment de cuisson pour la laisser lever.
	Décongélation
	Remarque

	Déshydratation
	Mise en conserve
	Attention !
	Préparation
	1. Remplir les bocaux, mais pas trop.



	2. Essuyer les bords des bocaux, ils doivent être propres.
	3. Poser un joint en caoutchouc humide et un couvercle sur chaque bocal.
	4. Fermer les bocaux avec des agrafes.
	Réglage
	1. Enfournez la lèchefrite au niveau 2. Disposer les bocaux de sorte qu'ils ne se touchent pas.


	2. Verser ½ l d'eau chaude (env. 80 °C) dans la lèchefrite.
	3. Fermer la porte du four.
	4. Régler Chaleur de sole $.
	5. Régler la température sur 170 à 180 °C.
	Mise en conserve
	Sortir les bocaux
	Attention !
	L'acrylamide dans certains aliments
	Plats tests
	Cuisson de pain et de pâtisseries
	Remarque

	Grillades
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	7 Protection de l’environnement 9
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	Utilisation conforme
	( Consignes de sécurité
	Consignes de sécurité

	Avant de mettre l’appareil en service
	Au moment de la livraison
	1. Vérifiez immédiatement l’absence de dommages dûs au transport au niveau de l’emballage et du lave- vaisselle. Ne faites pas fonctionner un appareil endommagé, mais demandez conseil à votre fournisseur.
	2. Veuillez vous débarrasser de l’emballage de façon réglementaire.
	3. L’emballage et ses parties constituantes ne sont pas des jouets ; les tenir hors de portée des enfants. Risque d’asphyxie avec les cartons pliants et les feuilles.

	Au moment de l’installation
	Emploi au quotidien
	Protection-enfants (verrouillage de la porte)Verrouillage de la porte *
	Protection enfants (verrouillage des touches)Verrouillage des touches
	1. Lancez le programme souhaité.
	2. Maintenez la touche + enfoncée pendant env. 4 secondes, jusqu'à apparition de ’– à l’indicateur chiffré.

	En cas de dégâts
	Elimination de l’appareil usagé
	1. Pour éviter tout accident ultérieur, rendez immédiatement inutilisables les appareils qui ont fini de servir.
	2. Confiez cet appareil à un circuit de mise au rebut réglementaire.
	m Mise en garde
	Risque de blessure !
	m Mise en garde
	Risque d’explosion !
	m Mise en garde
	Risque de s’ébouillanter !
	m Mise en garde
	Risques pour les enfants !


	7 Protection de l’environnement
	Protection de l’environnement
	Emballage
	Appareils usagés

	*Faire connaissance de l’appareil
	Faire connaissance de l’appareil
	Bandeau de commande
	Compartiment intérieur de l'appareil
	Vue d’ensemble du menu

	+ Adoucisseur d’eau / Sel spécial
	Adoucisseur d’eau / Sel spécial
	Réglage
	1. Déterminez la dureté de l’eau du robinet. Votre compagnie distributrice des eaux vous renseignera à ce sujet.
	2. Pour connaître la valeur de réglage, consultez le tableau des duretés de l’eau.
	3. Fermez la porte.
	4. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	5. Maintenez la touche de programmation # appuyée et appuyez sur la touche START P jusqu'à ce que les chiffres s’affichent •:‹...
	6. Relâchez ces deux touches.
	Pour modifier ce réglage :

	1. Appuyez sur la touche 3.
	2. Appuyez sur la touche START P.

	Tableau des duretés de l’eau
	Utilisation de sel spécial
	1. Ouvrez le bouchon à vis du réservoir de sel 1J.
	2. Remplisez le réservoir d’eau (opération nécessaire uniquement lors de la première mise en service).
	3. Versez ensuite le sel spécial (n'utilisez jamais de sel de cuisine ni de pastilles).

	Utilisation de détergents additionnés de selUtilisation de détergents additionnés de sel
	Éteindre le voyant de manque de sel / de l’adoucisseurÉteindre le voyant de l’adoucisseur
	m Attention


	, Liquide de rinçage
	Liquide de rinçage
	1. Ouvrez le réservoir 1j : appuyez sur la patte située contre le couvercle et soulevez.
	2. Versez doucement le liquide de rinçage ; il doit arriver jusqu’au repère de maximum sur l’orifice de remplissage.
	3. Fermez le couvercle jusqu’à ce qu’il encrante audiblement.
	4. A l’aide d’un essuie-tout, essuyez le liquide de rinçage qui a éventuellement débordé, ceci afin d’éviter un dégagement exagéré de mousse lors du prochain lavage.
	Régler la quantité de liquide de rinçage
	1. Fermez la porte.
	2. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	3. Maintenez la touche de programmation # appuyée et appuyez sur la touche START P jusqu’à ce que •:‹... s’affiche.
	4. Relâchez ces deux touches.
	5. Appuyez sur la touche de programmation # jusqu’à ce que la valeur §:‹† réglée en usine s’affiche à l’indicateur numérique )".
	Pour modifier ce réglage :

	1. Appuyez sur la touche 3.
	2. Appuyez sur la touche START P.

	Éteindre le voyant d’ajout de liquide de rinçage

	- Vaisselle
	Vaisselle
	Vaisselle non adaptée
	Verres et vaisselle endommagés
	Rangement
	1. Enlevez les résidus alimentaires grossiers. Un pré-rinçage sous l'eau du robinet n'est pas nécessaire.
	2. Rangez la vaisselle de telle sorte

	Sortir la vaisselle
	Remarque

	Tasses et verres
	Casseroles
	Un conseil
	Un conseil

	Panier à couverts
	EtagèreEtagère *
	Tiges rabattablesTiges rabattables *
	Support pour petites pièces *Support pour petites pièces
	Tablette à couteaux *Tablette à couteaux
	Modifier la hauteur des paniersModifier la hauteur des paniers *
	Hauteur de l’appareil 81,5 cm
	22 cm
	30 cm
	24,5 cm
	27,5 cm
	27 cm
	25 cm
	Hauteur de l’appareil 86,5 cm

	24 cm
	33 cm
	26,5 cm
	30,5 cm
	29 cm
	28 cm

	Panier à vaisselle supérieur avec manettes latérales
	1. Extrayez entièremen le panier supérieur du lave-vaisselle 1".
	2. Pour le faire descendre, appuyez, en direction de l’intérieur et successivement, sur les deux leviers situés à gauche et à droite sur le côté extérieur du panier. Ce faisant, retenez le bord latéral supérieur du panier afin qu’il ne d...
	3. Pour le remonter, saisissez le panier par le bord latéral supérieur et faites- le monter.
	4. Avant de réintroduire le panier dans l’appareil, assurez-vous qu’il se trouve à la même hauteur des deux côtés. Si vous ne le faites pas, la porte de l’appareil refusera de se fermer et la liaison ne s’établira pas entre le bras d’...

	Panier à vaisselle supérieur avec des paires de roulettes en haut et en bas
	1. Extrayez entièremen le panier supérieur du lave-vaisselle 1".
	2. Retirez le panier supérieur et accrochez-le sur les roulettes supérieures (niveau 3) ou inférieures (niveau 1).


	. Détergent
	Détergent
	Remarque
	m Mise en garde

	Remplissage du détergent
	1. Si le compartiment à détergent 9" est encore fermé, actionnez le verrou d'obturation 9* pour l'ouvrir.
	2. Poussez le couvercle du compartiment à détergent vers le haut jusqu'à ce que la fermeture encrante bien.
	Un conseil

	Détergent mixte
	m Mise en garde
	m Mise en garde
	Remarques



	/ Tableau des programmes
	Tableau des programmes
	Dans ce récapitulatif figure le nombre maximal de programmes possibles. Le bandeau de commande de votre appareil indique les programmes spécifiques et leur configuration.
	Type de vaisselle
	Type de salissure
	Programme
	Fonctions d’appoint possibles
	Déroulement du programme

	Sélection de programme
	Remarques concernant les laboratoires d’essai
	0 Fonctions supplémentaires
	Fonctions supplémentaires
	Cycle accéléré (VarioSpeed)Ÿ Cycle accéléré (VarioSpeed) *
	Demi-charge§ Demi-charge *
	· Hygiène *Hygiène
	Ï Zone intensive *Zone intensive
	¿ Extra sec *Extra sec

	1 Utilisation de l’appareil
	Utilisation de l’appareil
	Données de programme
	AquasensorAquasensor *
	Enclenchement de l’appareil
	1. Ouvrez complètement le robinet d’eau.
	2. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	3. Appuyez sur la touche START P.
	Remarque


	Affichage du temps de marche restant
	Départ différéDépart différé *
	1. Fermez la porte.
	2. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	3. Appuyez sur la touche @ + jusqu'à ce que l’indicateur chiffré )" saute sur œ:‹‚.
	4. Appuyez sur la touche @ + ou – jusqu'à que le temps affiché corresponde à ce que vous souhaitez.
	5. Appuyez sur la touche START P ; ceci active le départ différé.
	6. Pour effacer le départ différé, appuyez sur la touche @ + ou – jusqu'à que )" apparaisse à l’indicateur chiffré œ:‹‹.

	Fin du programme
	Extinction automatique en fin de programme *Extinction automatique en fin de programm
	1. Fermez la porte.
	2. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	3. Maintenez la touche de programmation # appuyée et appuyez sur la touche START P jusqu'à ce que les chiffres •:‹... s’affichent.
	4. Relâchez ces deux touches.
	5. Appuyez sur la touche de programmation # jusqu'à ce que la valeur ˜:‹‚ réglée en usine s’affiche )".
	Pour modifier ce réglage :

	1. Appuyez sur la touche 3.
	2. Appuyez sur la touche START P.

	Mise hors tension de l'appareil
	1. Ramenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position éteinte.
	2. Refermez le robinet d’eau (inutile en présence de l’Aqua-Stop).
	3. Enlevez la vaisselle une fois refroidie.
	Remarque


	Interruption du programme
	1. Ramenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position éteinte.
	2. Pour poursuivre le programme, amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.

	Abandon du programmeAbandon du programme (Remise à zéro)
	1. Appuyez sur la touche START P pendant env. 3 secondes.
	2. Le déroulement du programme prend env. 1 minute. La mention ‹:‹‹ apparaît à l'indicateur numérique )".
	3. Ramenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position éteinte.

	Changement de programme
	Séchage intensif
	1. Fermez la porte.
	2. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	3. Maintenez la touche de programmation # appuyée et appuyez sur la touche START P jusqu'à ce que les chiffres )" s’affichent •:‹...
	4. Relâchez ces deux touches.
	5. Appuyez sur la touche de programmation # jusqu'à ce que la valeur š:‹‹ réglée en usine s’affiche )".
	Pour modifier ce réglage :

	1. Le fait d’appuyer sur la touche 3 vous permet d’activer š:‹‚ ou désactiver š:‹‹ le séchage intensif.
	2. Appuyez sur la touche START P.


	2 Nettoyage et maintenance
	Nettoyage et maintenance
	Etat général de la machine
	m Mise en garde
	Risque sanitaire


	Sel spécial et liquide de rinçage
	Filtres
	1. Après chaque lavage, vérifiez la présence de résidus dans les filtres.
	2. Dévissez le cylindre filtrant comme sur la figure, et retirez le système filtrant.
	3. Enlevez les résidus éventuels et nettoyez les filtres sous l’eau du robinet.
	4. Remontez le système filtrant dans l'ordre chronologique inverse et veillez à ce que les flèches se regardent après la fermeture.

	Bras d'aspersion
	1. Contrôlez si les buses de sortie des bras d'aspersion sont bouchées.
	2. Dévissez le bras d’aspersion supérieur 1:.
	3. Tirez le bras d'aspersion inférieur 1B vers le haut pour l’extraire.
	4. Nettoyez les bras d’aspersion sous l’eau courante.
	5. Faites réencranter les bras d’aspersion ou revissez-les à fond.


	3 Que faire en cas de dérangement ?
	Que faire en cas de dérangement ?
	Remarque
	m Mise en garde

	Pompe de vidange
	1. Commencez toujours par débrancher l’appareil du secteur.
	2. Retirez le panier supérieur 1" et le panier inférieur 1b.
	3. Démontez les filtres 1R.
	4. Retirez l’eau ; aidez-vous si nécessaire d’une éponge.
	5. A l'aide d’une cuillère, faites levier sur le couvercle blanc de la pompe (comme sur l’illustration). Saisissez le couvercle par la nervure et soulevez-le en biais vers l’intérieur. Retirez complètement le couvercle.
	6. Vérifiez si la roue à aubes présente des corps étrangers et retirez-les le cas échéant.
	7. Remettez le couvercle dans sa position d’origine et poussez-le vers le bas pour le faire encranter (déclic audible).
	8. Incorporez les filtres.
	9. Remettez les paniers en place.
	Tableau de dépannage
	Problème
	Cause
	Remède




	4 Service après-vente
	Service après-vente

	5 Installation et branchement
	Installation et branchement
	1. Contrôle à la livraison
	2. Mise en place
	3. Branchement des eaux usées
	4. Branchement d’eau d’appoint
	5. Branchement électrique
	Étendue des fournitures
	Consignes de sécurité
	Livraison
	Données techniques
	Mise en place
	Branchement des eaux usées
	1. Les étapes de travail nécessaires sont décrites dans les instructions de montage ; le cas échéant, montez le siphon avec une tubulure d’écoulement.
	2. Branchez le tuyau d’évacuation des eaux usées à la tubulure d’écoulement du siphon à l’aide des pièces jointes.

	Branchement d’eau d’appoint
	1. Branchez l’eau d’appoint au robinet d’eau à l’aide des pièces jointes conformément aux instructions de montage.
	2. Lorsque vous remplacez l’appareil, utilisez toujours un flexible d’arrivée d’eau neuf.

	Raccordement à l'eau chaude *Raccordement à l’eau chaude
	Réglage sur l'eau chaude :
	1. Fermez la porte.
	2. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	3. Maintenez la touche de programmation # appuyée et appuyez sur la touche START P jusqu'à ce que les chiffres •:‹... s’affichent.
	4. Relâchez ces deux touches.
	5. Appuyez sur la touche de programmation # jusqu'à ce que la valeur ‘:‹‹ réglée en usine s’affiche )".
	Pour modifier ce réglage :

	1. Le fait d'appuyer sur la touche 3 vous permet de désactiver ‘:‹‹ ou d'activer ‘:‹‚ le réglage Eau chaude.
	2. Appuyez sur la touche START P.

	Branchement électrique
	Démontage
	1. Débranchez l’appareil du secteur électrique.
	2. Fermez le robinet d’arrivée d’eau.
	3. Défaites le raccord d’eau usée et le raccord d’eau du robinet.
	4. Dévissez les vis de fixation contre les pièces du meuble.
	5. Si nécessaire, démontez la plinthe.
	6. Extrayez l’appareil en faisant suivre prudemment le tuyau flexible.

	Transport
	Pour vidanger l'appareil, procédez comme suit :
	1. Ouvrez le robinet d'eau.
	2. Fermez la porte.
	3. Amenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position allumée.
	4. Sélectionnez le programme offrant la température la plus élevée.
	5. Appuyez sur la touche START P.
	6. Env. 4 minutes plus tard, appuyez sur la touche START P jusqu'à ce que s’affiche à l’indicateur chiffré ‹:‹‚.
	7. Ramenez l’interrupteur MARCHE / ARRÊT ( en position éteinte.
	8. Fermez le robinet d’eau, débranchez le flexible d’arrivée d’eau et laissez l’eau couler.

	Protection antigelProtection antigel (Vidange de l’appareil)
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