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I CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurité,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
IIn'‘a pas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie ;

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les dlients des hétels, motels et autres environnements @ caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme @ I'extérieur de [appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant 'utilisation de appareil
I convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec ['appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
lappareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

2



Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalenteﬂ

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher l'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indi(1ués sous 'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances & condition

gu'elles aient recu une supervision ou des instructions concernant'utilisation
el‘appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf S'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Maintenir | appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chaufter ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur.

A faire

~
o Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.
Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brdlure et appelez un
médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur
les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.
Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte
que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.
Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.
Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles
ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).
Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de
I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.
Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique
ou en bois.

N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.
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2 A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil & I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni....)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d'une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére & gaz...).

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consomme.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons d la protection de I'environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm © Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.






B Description

A Tableau de bord A4 Mode manuel de 4 B Corpsdel'appareil
R réglages de température [
A1 Bouton marche/arrét voir quick start quide specifique Poignée
A2 Mode surgelé mode manuel D  Plaques de cuisson
A3 Programmes de cuisson A5 Bouton OK E Plateau de récupération
A6 Indicateur de niveau de dejus
cuisson F  Cordon d'alimentation
Guide de couleur des diodes (DEL)
préchauffage début de la cuisson
I A\ || I
@ O
VIOLET VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Findu préchauffage.  Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Attente des aliments. retentit pour avertir |'utilisateur que

le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bientét atteint.

maintien au chaud
30 min. environ
| R

cuisson - prét @ consommer

Y b, READY/#
JAUNE ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT
Cuisson « saignant ». Cuisson « @ point ». Cuisson « bien cuit ». Fin de cuisson « bien cuit ».

VERT FIXE BLANCAVEC CLIGNOTEMENT

La fonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »
reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service ¢ la clientéle...)
alapage 14.

Guide des programmes de cuisson automatique

. . ) Mode manuel: gril tradition-
&) Steack haché & | Panini/Sandwich 8 nel pour le fonctionnement
&> Volaille &) Poisson manuel, comportant 4
réglages de température
&> viande rouge &) Porc / Saucisses / Agneau différents (de 110°Ca 275°C)



3
2 Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a I'intérieur comme a
I'extérieur de I'appareil.
Selon lalangue, le sticker couleur autour de
I'indicateur de niveau de cuisson peut étre
changé. Il suffit de le remplacer par celui
qui se trouve al'intérieur de 'emballage de
I'appareil.

2 Avant la premiere utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et
séchez soigneusement.

3-4 Installez le plateau amovible de
récupération de jus al'avant de l'appareil.

2
ﬁ

4

6

/

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez essuyer
les plaques de cuisson a I'aide d’un essuie-
tout imprégné d'un peu d'huile de cuisson
pour améliorer I'efficacité de la surface
antiadhésive.

Sbis Assurez-vous que les plaques supérieures
et inférieures sont correctement
positionnées dans le produit. Ne lancez pas
le préchauffage sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile & I'aide d'un
essuie-tout propre.

7 Branchezl'appareil surle secteur. (Notezque
le cordon doit étre entierement déroulé).

8 Appuyez surl'interrupteur.



9 Sil'aliment & cuire est congelé, appuyez sur
le bouton correspondant.

10 Sélectionnezle mode de cuisson approprié
en fonction du type d'aliment & cuire.

9 10

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre réglages
de température différents

8

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire des steaks hachés.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire de la viande rouge.

)

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire de lavolaille.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire du poisson, des pavés de
saumon.

2

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire des paninis/sandwichs.

=]

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous
voulez faire cuire du porc, des saucisses ou de
I'agneau.

Sivous sélectionnez le mode Manuel, I'indicateur
sera vert et vous pourrez régler manuellement le
temps de cuisson. Ce mode manuel comporte 4
réglages de température différents (vert, jaune,
orange et rouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser pour d'autres aliments non répertoriés ci-dessus,
reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

4.7
minutes

11 Appuyez sur le bouton « OK » : I'appareil
commence le préchauffage et 'indicateur
de niveau de cuisson clignote en violet.
Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez & I'étape 8.

12 Attendez 4 a 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur du

degré de cuisson cesse de clignoter enviolet
pour signaler que le mode de préchauffage
est terminé.
Commentaire : si 'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra l'appareil hors tension.



\

e e

saignant apoint bien cuit

1415

Aprés le préchauffage, l'appareil est prét a
étre utilisé. Soulevez le couvercle du gril et
mettezlanourriture surlaplaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17
L'appareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selonlaquantité etl’épaisseur desaliments.
Fermez I'appareil pour que commence le
cycle de cuisson. Lindicateur du degré de
cuisson devient bleu, puis vert pour indiquer
que la cuisson est en cours (pour obtenir de
meilleurs résultats, évitez d’ouvrir l'appareil
ou de déplacer vos aliments pendant la
cuisson).
Pendant la cuisson, un signal sonore avertit
I'utilisateur chaque fois qu’un degré de
cuisson est atteint (p. ex., saignant/jaune).
Remarque : pour les aliments trés minces,
fermez I'appareil et attendez que le bouton
«OK » clignote et que I'indicateur demeure
«violet fixe ». Appuyez alors sur « OK »
pour permettre a I'appareil de reconnaitre
I'aliment et lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant, lorsque
I'indicateur est orange avec un signal
sonore, la cuisson de I'aliment est & point,
lorsqu'il est rouge 'aliment est bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume en
vert.

Notez, notamment pour la viande, qu'il est
normal que les résultats de cuisson varient
selon le type, la qualité et l'origine de la
nourriture.



19-20
Lorsque la couleur correspondant & votre
choix du degré de cuisson appardit, ouvrez
I'appareil et retirez vos aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commandes'allume et semeten mode
« Sélection de programme ».

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement si aucun programme
n'est sélectionné.

Cuisson de plus grandes quantités
d’aliments
Si vous désirez faire cuire plus d'aliments,
veuillez faire préchauffer a nouveau
I'appareil (reportez-vous a la section 2.
« Préchauffage », @ partir du point 9),
méme s'il s'agit du méme type d'aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére
quantité d'aliments est terminée:

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et
quiiln’y a pas d'aliments & I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme
de cuisson approprié (cette étape est
nécessaire méme si le mode de cuisson
est le méme que pour les aliments
précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour
commencer le préchauffage. Pendant
le préchauffage, I'indicateur du degré de
cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé,
un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson arréte de clignoter
enviolet.

5. L'appareil est prét a utiliser une fois
le préchauffage terminé. Soulevez le
couvercle du gril et mettez les aliments a
I'intérieur de I'appareil.

Important :
- Veuillez noter que le préchauffage
est obligatoire pour chaque nouvelle
quantité d'aliments.
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4 Commentaires

Rappel: avant delancer le préchauffage,
assurez-vous que I'appareil est fermé et
qu'iln’y a pas d’aliments a I'intérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage
soit terminé avant d’ouvrir le gril et de
mettre des aliments a I'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle de

préchauffage est lancé immédiatement

apres la fin du cycle précédent, le temps
de préchauffage sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et retirez
les aliments ayant atteint le degré de
cuisson souhaité, puis refermez le gril pour
poursuivre la cuisson des autres aliments. Le
programme poursuivra le cycle de cuisson
jusqu'au degré « bien cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur devient
rouge et unsignal sonore se fait entendre
toutes les 20 secondes. Si I'aliment est
laissé sur le gril, il continuera & cuire
pendant le refroidissement des plaques
de cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton « OK ».
Commentaire : le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement apres un certain laps
de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter a la
section 21.
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B 5__Nettoyage et entretien

» 26 Appuyez sur I'interrupteur pour éteindre
I'appareil.

27 Débranchezle gril.

12

27

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des briilures accidentelles, laissez
le gril refroidir complétement avant de
procéder d son nettoyage.



6__Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d'endommager la
surface de cuisson.

30Le plateau de récupération de jus et
les plaques de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Lappareil et son cordon ne
doivent jamais étre mis au lave-vaisselle.
Les éléments chauffants (c-a-d. les parties
visibles et accessibles) ne doivent jamais
étre nettoyés apres que les plaques ont
&té enlevées. S'ils sont trés sales, attendez
que I'appareil ait complétement refroidi et
nettoyez-les a l'aide d'un chiffon sec.

31-32
Sivous ne voulez pas mettre les plaques au
lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et un
peu de liquide vaisselle pour les laver, puis
rincez-les abondamment pour enlever tout
résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon & récurer métal-
lique, de laine d'acier ou de produits de net-
toyage abrasifs pour nettoyer toute partie
dugril, utilisez uniquement des tampons de
nettoyage en nylon ou non métalliques.
Videz le plateau de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneuse-
ment a l'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le boitier du gril dans
I'eau ou tout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant dele ranger.

Toute autre réparation doit étre effectuée par
un représentant de service agréé.
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BGuide de dépannage

Probléme Cause Solution
Boutons & allumé Mise en marche de I'appareilje 2 options possibles :

) ou démarrage d’'un cycle de| — Sélectionnez la température en appuyant
+ @ Indicateur vert fixe cuisson auto avec aliments|  surle bouton |8 puis sur « OK ». Laissez cuire
+Bouton @ clignotant entre les plaques et sans|  toutensurveillantla cuisson (car utilisation en
préchauffage (le mode| mode manuel).
manuel est automatiquement| — Arrétez I'appareil, retirez la nourriture, fermez,
mis en marche). correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seulls Lappareil estresté ouverttrope Débranchez I'appareil de la prise, attendez
pendant le cycle de préchauffage|  longtempsen coursde cuisson.| 2 & 3 minutes, recommencez le processus. La
ou de cuisson. L'appareil est demeuré au| prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
repos trop longtemps aprés|  veillez & I'ouvrir et a le refermer rapidement;
la fin du préchauffage ou du|  pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
maintien au chaud. Sile probléme persiste, contactez votre service
clientele Tefal local.

{DIndicateur blanc clignotant |« Défaillance de I'appareil. o Débranchez, rebranchezimmédiatement votre

+ bouton @)/ @) @)/ @)|* Appareil rangé ou utilisé dans| — appareil et relancez un cycle de préchauffage.

dlignotant un local trop froid. Si le probléme persiste, contactez le service
clientéle.

+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de
signaux sonores.

Aprés la préchauffe , j'ai misje Votre nourriture a une|e L'épaisseur de I'aliment ne doit pas étre

en place la nourriture et fermé|  épaisseur supérieure a 4 cm. supérieure a 4 cm.

I'appareil,

@ !'indicateur reste violet et la|®
cuisson ne démarre pas

Vous n'avez pas entiérement|e Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

Aliment non détectéle Confirmezle début de la cuisson en appuyant
L'aliment est trop mince, surlebouton @.
«OK » clignote.

L'appareil se met en mode manuel |e Le temps de préchauffagele Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car]

+ @ Indicateurrouge clignotant | n’est pas complétement| utilisation en mode manuel)

écoulé. ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez @ nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

{DIndicateur blanc clignotant |+ Panne de I'appareil o Débranchez I'appareil et contactez votre

+ bouton (B clignotant service clientéle.

+ signal sonore continu

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon l'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment a cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.
De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 4 cm d’épaisseur.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Indicateur de couleur du degré de cuisson

Programme dédié @ @ '
&=/ Viande rouge Saignant Apoint Bien cuit
& Steak haché Saignant Apoint Bien cuit
= | Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
&€A| Poisson Légerement cuit Apoint Bien cuit
&5/ Volaille Trés cuit
3| Porc/saucisses/agneau Trés cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue)vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

B Degré de cuisson
. rogramme
Aliment ; @ ‘
de cuisson saignant  apoint  bien cuit
Pain Tranches de pain, croque monsieur grillés Q@
Hamburger : (aprés précuisson de la viande) e Q@
Viandes et Filet de porc (désossé), flanc de porc @
volailles Agneau (désossé) & ()
Aiguillettes de poulet congelées (&% @
— =
Poitrine de porc @
Tranche de jambon & cuire 2 @
Poitrine de poulet marinée S [®)
Magret de canard ey (o)
Poisson Truite entiére @
Crevettes décortiquées @
Gambas (décortiquées ou non) [@)
Thon @)
Mode manuel
Voir quickstart quide | Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés g 4réglages de température
5peciﬁq‘ue mode de laméme facon et de la méme épaisseur) différents
manuel

Pour les aliments surgelés, appuyez sur (&) avant de sélectionner votre programme.
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

www.tefal.com

® A =
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afos Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
DORC << NRNNU UGL>>
e 010 55-76-07 2 v 2 years 125171,UNUYHU, LELPUGLUASUL
ugNkF, 16A, ThUL.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 01 890 3476 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien Sud,
AUSTRIA 2 years Liebermannstr. A0O2 702
2345 Brunn am Gebirge
G
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
B3AO «'pynna CEB-BocTok»,
BENAPYCh 017 2239290 2ropa 125171, Mockea, JleHuHrpagckoe Locce, A.
BELARUS 2 years
16A, cTp. 3
BELGIQUE BELGIE 2 ans GROUPE SEB BIELQIUM SANV
BELGIUM 07023 31 59 2 jaar 25 avenue de |I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potrosace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 v Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 112915-4400 1 year Rua Venéncio Aires, 433, Pompéia, Sdo
Paulo/SP
ELrAPUSE 2 romum rPYN CEB BbTAPUA EOOL
BULGARIA 0700 10 330 2 vears 6yn. Bunrapus 81 B, eT. 5
y 1404 Cocpys
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 year 345 Passmore Avenue
v Toronto, ON___ M1V 3N8
2 afos GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 12300 209207 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years "
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o ) . )
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
. . Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIKA 781010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 663 155 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
G saalya [
sl Olaallg 3_alall
EQYPT 16622 tyoar aaall jeae laall g L2 121 50

g e 4h g Sy




® © & =
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
coronia 668 1286 2aastal ul. Bukowiriska 22b
¥ 02-703 Warszawa
suomi 2 Vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 096229420 2 years Kutojantie 7 02630 Espoo
" GROUPE SEB France
France Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Harinidue, | 0974504774 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
' 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
DEUTSCHLAND 2 Jahre KRUPS GmbH
0212 387 400
GERMANY 2 years Theodor-Stern-Kai 1
60486 Frankfurt am Main
. SEB GROUPE EAAAAOS AE.
oA 2106371251 ZZX‘;‘ZS 0806 KapaNiepaTou 7
¥ TK. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 1year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kift.
HUNGARY 2 years Taviro kéz4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
- GROUPE SEB ITALIA SpA.
o 199 207 354 2ami Via Montefeltro, 4
v 20156 Milano
MRARHIIN—T TV v\
=B T 144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year AR I EABET11-1
PEY O/ 7 — - BIEHREF
o
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XKAK «pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XbIn
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Mecxe_y, ﬂeHMHI’EJ?.CLCKOe
wocceci, 16A, 3 yiii
P ()L A1 sie]of
KOREA 1588-1588 1 year MEA TR AR 35 U 23 110-
790
s 24831000 1 tefal
KUWAIT year www.tefal-me.com
LATVJA 6616 3403 2 gadi GROUPE SEB POLSKA Sp. 2 0.0.
LATVIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
Gl
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
LIETUVA 5214 0057 2 metai GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LITHUANIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 2 years 25 avenue de I'Espérance - ZI

6220 Fleurus




® @ =
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHWUJA 2 roavHn 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02)2050319 2 years rPYN CEB ELAFAPVIS JOOEN
Yn. Boposo 52T, cn. 1, ocuc 1, 1680
Codusi, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 1 year No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
MEXICO (01800) 112 8325 1 afio Goldsmith 38 Pesp._ 401, (_:ol. Polanco
1 year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 pokn TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA 22 929249 P 02121, Xapbkiscbke Lwoce, 201-203, 3
2 years - -
noBepx, Kuis, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
T&Eﬁs:';:;zs 0318 58 24 24 22 J::r's De Schutterij 27
v 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 2ar GROUPE SEB N.ORDIC AS
NORWAY 815 09 567 2 years Tempovej 27
2750 Ballerup
e g 24703471 1 fal
OMAN year www.tefal-me.com
801 300 420 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLSKA N .
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukowiniska 22b
potaczenie lokalne 02-703 Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
=
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 years Str. Daniel Constantin nr. 8
y 010632 Bucuresti
B3AO «'pynna CEB-BocTok»,
poccua 495213 32 30 2 rona 125171, Mockea, JleHuHrpagckoe Locce, 4.
RUSSIA 2 years
16A, cTp. 3
Astaal) Ay ) A )
SAUDI ARABIA 920023701 1 year www.tefal-me.com
. SEB Developpement
:2:'5""; 060 0 732 000 229‘;‘:1':: Dorda Stanojeviéa 11b
¥ 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year 59 Jalan Pemipin,

#04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218




@ E] =
SLOVENSKO 2 roky GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVAKIA 232 199 930 2 yoars Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava
. SEBd.o.0.
S;fgf;\h‘: 02 234 94 90 22 (lee:rs Gregorgiceva ulica 6
4 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
< - GROUPE SEB IBERICA S.A.
ESpa 90231 24 00 22 anos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
v Ecourban 08018 Barcelona
2 TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
:LEER[:(EES 08 594 213 30 > zeaf;rs GROUPE SEB NORDIC
y Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands Vésby
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
sgﬁﬁi:::mﬂz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
Usaneding 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
Trl:;:(lzs 444 40 50 22 :;I;S Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
¥ Maslak/IST
S g St 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
YVipail 2 boknt TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
Kpaitia 044 300 13 04 P 02121, XapkiBcbke woce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years - -
Kwi, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-895-8325 1 year 2121 Eden Road __ Millville, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afios Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155

Urb. La Castellana, Caracas

www.tefal.com
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase:

. . / Date dachat / Fecha de compra / Data da compra # Data dacquisto / Kaufdatum ¢ Aankoopdatum / Kobsdato ¢ Inképsdatum /
Kjopsdato ¢ Ostopiiivi ¢ Data zakupu / Data vinzrii / sigijimo datas Ostukuupéiev / Datum nakupa ¢ Sorozatszim ¢ Ditum nikupu ¢ Pirkuma datums ¢ Datum Kupovine ¢ Datum kupnje
Data cumparirii ¢ Datum nikupu ¢ Tarikh pembelian ¢ Tanggal pembelian / Ngay mua hing / Satin alma tarihi ; J{ata npoas / Jlara ua sakynysase / [larym na xynysare / Catsursai
mepsimi # Hugpopnvia ayopis w&wnph opp KGR/ HEE BHE BEAR T LAk 5 g5 e ,all b

Product reference: ............

©vvuunnnnn s d Référence du produit / Referencia del producto / Nome do produto  Tipo de prodotto / Typnummer des Geriites

an het apparaat Tuotenumero / referencja produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber ¢ Tip aparata
Vasirlds kelte / Typ vyrobku / Produkta atsauces numurs { Model proizvoda Oznaka proizvoda : Cod produs / Produk rujukan ! Referensi produk / Ma san pham: Uriin kodu { Mozens
Mozens / Mozen na ypesa { Mozeni Kodikdg aporéveog / Unnle ¢ FRIRRKAEE SAREL BUGE S/ A 187 Jpane JlS g n f Sl gl g 0

Retailer name & address: ...........

./ Nom et adresse du vendeur / Nombre y direccién del minorista Nome ¢ enderego do revendedor
Nome ¢ indirzzo del negozzio / Name und Anschrift des Hindiers / Naarm en adres v de deale ¢ Forhandler navn & adresse i Aterfrsiljarens namn och adress : Forhandier navn og
adresse / Jalleenmyyjin nimi ja osoite < nazwa i adres sprzedawey ¢ Numele si adresa vanzitorului / Parduotuvés pavadinimas ir adresas ¢ Milija kauplus ja aadress / Naziv in nasloy
trgovine  Tipusszém / Nizov a adresa predajeu / Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavea /Naziv i adresa prodajnog miesta { Nume si adresi
vanziitor / Nézev a adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat Tén va
Hassa i apeca nponasus « Trprovii ofexr / Hasns u azpeca i ars o
1t hwugkl I E AN RN R

chi cira hang ban’ Satici firmanin adi ve adresi ¢ Hassannue 1 apee npozasua
iint ¢ Exovopia kot di68uvon Kataotipatos ¢ dwdwnnnh
Th T2 s oA o o s 5 Ri5aI s ol

Distributor stamp . . . / Cachet distributeur Sello del distribuidor ¢ Carimbo do revendedor ¢ Timbro del negozzio ! Handlerstempel - Stempel van de

dealer  Forhandler sempel ¢ Aterforsaljarens sthmpel  Forbandler stetnpel + Vlloonemyyjin leima ¢ piecagé sprzedavey  Stampila vinzatorului  Antspaudas / Temmpel ¢ Zi rgovine  Eladd
neve, cime! Razitko predajeu / Zimogs / Petat maloprodajes Pecat prodavea ¢ Pegat prodajnog mjesta ¢ Stampila vanzitoruluif Razitko prodejce? Cap peruncit ¢ Cap dari Toko Penjual /
Cisa hing bin déng diu’ Satc Firmanin Kasesi /Tevars mpoxasia Tlesarka npoxaiut / TTewar 1a topronexis o6ext {Tlewar 1 mpoaasmiuara : Caryuuinui wopi ! Egpaioe

b hpp FRFATEENIRFSIEEN 27 1215 58008 sem 3 gl
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1-15
16-29
30-43
44-57
58-71
72-85
86-99
100-113
114-127
128-141
142-155
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